LUNCH MENU

Unser Lunch beinhaltet einen Salat, Suppe oder Vorspeise, eine der
aufgefiihrten Hauptspeisen und das Tagesdessert oder Kase.
Our lunch includes a starter, one of the listed main courses
and the daily dessert or cheese.

Kiirbis-Ingwer-Crémesuppe
Pumpkin and ginger cream soup

oder

Zucchini-Thymian-Carpaccio, Burrata
Zucchini thyme carpaccio, burrata

*kkkk

Zander, Semmelknodel, Blumenkohlcréme, Beurre Noisette

Pike-perch, bread dumplings, cauliflower cream, beurre noisette
55

Rindsfilet-Wiirfel, Pfefferrahmsauce, Kartoffel-Espuma, Rosenkohl

Beef fillet cubes, pepper cream sauce, potato espuma, Brussels sprouts
55

Fregola Sarda, Mascarpone, Tomatenpesto, Rucola
Fregola Sarda, mascarpone, tomato pesto, arugula
45

*kkkk

Baba au Rhum
Baba au rhum

oder

Jumi-Késevariation, Frichte- und Nussbrot, Feigensenf
Jumi cheese variation, fruit and nut bread, fig mustard

Weinempfehlung

Ossian, Verdejo, Spanien
10cl 14 | 75¢198

Pinot Noir Tradition, Weingut Donatsch, Pinot Noir
10c 14 | 75¢ 98

A LA CARTE

Rindstatar, Brioche, gesalzene Butter
Beef steak tartare, brioche, salted butter
18

*kkkk

Grilliertes Rindsentrecéte, wilder Brokkoli, Pommes Allumettes, Café de Paris
Grilled beef Entrecéte, wild broccoli, Pommes Allumettes, Café de Paris
58

*kkkk

Ganze Seezunge in Butter gebraten, junger Spinat
Whole roasted sole, baby spinach
69

*hkkkk

Triffel Risotto
Truffle risotto
49

*kkkk

Sautierte Kalbsleberstreifen, geschmorte Zwiebeln und Butterrosti
Sautéed veal liver, braised onions, Rsti
49

*kkkk

Hausgemachte Short Rib Ravioli, Glace de Viande, Orangen Butter
Homemade short rib ravioli, veal jus, orange butter
43

Herkunftsdeklaration

Rind (IRL), Kalb (CH), Rind Tatar (CH), Rind Short Rib (CH),
Zander (PL), Seezunge (NLD)

Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.
Preise in CHF inkl. MwSt.
For Information on allergies and intolerances, please consult our service staff.
Prices in CHF, including VATw



