Lunch

Unser Lunch beinhaltet einen Salat, Suppe oder Vorspeise,
eine der aufgefiihrten Hauptspeisen und das Tagesdessert oder Kase.

Our lunch includes a starter, one of the listed main courses and the daily dessert or cheese.

Maronisuppe, Beurre Noisette
Chestnut soup, brown butter

Oder

Tunatatar, Papaya, Passionsfrucht, Ingwer
Tuna tartare, papaya, passionfruit, ginger

Crevetten Tempura, Chili Mayonnaise, Zitronencréme, sautierte Gemusestreifen

Prawn Tempura, chili mayonnaise, lemon cream, sautéed vegetable strips
55

Rindsfilet Ragoat, Café de Paris Sauce, Kartoffelstampf, Broccoli

Beef filet slices, café de paris sauce, mashed potato, broccoli
55

Casarecce, Kurbissauce, Raz el Hanout, Spinat

Casarecce, pumpkinsauce, “raze | hanout”, spinach
45

Dessert

Schokoladenmousse
Chocolate mousse

Jumi Kase Variation, Friichte- und Nussbrot, Feigensenf
Jumi cheese variation, fruit and nut bread, fig mustard

Weinempfehlung

Clos de Mireille, Cotes de Provence AOC, Frankreich
10cl —14.50 CHF
75cl— 94 CHF

Pinot Noir, Hongg, Schweiz
10cl - 14 CHF
75cl—93 CHF



Ala carte

Rindstatar, Brioche, gesalzene Butter
Beef steak tartare, brioche, salted butter
18

Grilliertes Rindsentrecéte, wilder Brokkoli, Pommes Allumettes, Café de Paris
Grilled beef Entrecéte, wild broccoli, Pommes Allumettes, Café de Paris
58

e —————

Ganze Seezunge in Butter gebraten, junger Spinat
Whole roasted sole, baby spinach
69

Triffel Risotto

Truffle risotto
49

e —————

Sautierte Kalbsleberstreifen, geschmorte Zwiebeln, Butterrosti

Sautéed veal liver, braised onions, “Rsti”
49

s ——

Hausgemachte Short Rib Ravioli, Glace de Viande, Orangenbutter

Homemade short rib ravioli, veal jus, orange butter
43

e ———

Herkunftsdeklaration:
Rind: Irland
Kalb: Schweiz
Crevetten: Vietnam
Rind Tatar: Schweiz
Rind Short Rib: Schweiz
Seezunge: Niederlande
Thunfisch: Vietnam



