Lunch

Unser Lunch beinhaltet einen Salat, Suppe oder Vorspeise,
eine der aufgeflihrten Hauptspeisen und das Tagesdessert oder Kase.
Our lunch includes a starter, one of the listed main courses and the daily dessert or cheese.

Griechischer Salat, Feta, Oliven, Oregano
Greek salad, feta cheese, olives, oregano
18

e ————

Champignoncrémesuppe, Thymian
champignon cream soup, thyme
16

Rindscarpaccio, Kapern, Zitrone, Parmesan, Rucola

Beef carpaccio, capers, lemon, parmesan, rocket salad
26

Grilliertes Kalbsteak, Kartoffelpuree, Spargeln, Morchelsauce
Grilled veal steak, mashed potato, asparagus, morel sauce
54

Sautierte Felchenfilets, Gersotto, geschmorter Fenchel, Beurre Blanc

Sautéeed felts fillets, gersotto, braised fennel, beurre blanc
52

Kichererbsencurry, Edamame, Brokkoli, Karotten, Reis

Chickpea curry, Edamame, broccoli, carrots, rice
34

Hausgemachte Erdbeerroulade, frische Erdbeeren

Homemade strawberry roulade, fresh strawberries
16

Jumi Kése Variation mit Frichte- und Nussbrot, Feigensenf
Jumi cheese variation with fruit and nut bread, fig mustard



A la carte

Spargelcrémesuppe, Rauchlachs
Asparagus cream soup, smoked salmon
16

Grilliertes Rindsentrecéte, wilder Brokkoli, ZUri Fries, Café de Paris
Grilled beef Entrecéte, wild broccoli, fries Zurich style, Café de Paris
55

Ganze Seezunge vom Grill, junger Spinat
Whole roasted sole, baby spinach
20.50 pro 100g

Weissweinrisotto, Spargeln, sautierte Morcheln, Parmesan, Kresse

White wine risotto, asparagus, sautéed morels, parmesan cheese, cress
38

Weissweinempfehlung

Mayer am Pfarrplatz | Wien | Griner Veltliner
10cl - 11 CHF
75¢cl =72 CHF

Rotweinempfehlung

Mauro | Bodega Mauro | Tempranillo, Syrah
10cl - 14 CHF
150cl — 180 CHF

Herkunftsdeklaration:

Rind: Schweiz
Kalb: Schweiz
Felchen: Schweiz
Seezunge: Niederlande



