
Club Sandwich	 30
Ei, Poulet, Cheddar Käse, Speck, 
Sauerrahm, Züri Frites	

Schweizer Angus Beef Burger 	 36
BBQ-Sauce, Raclette Käse, Trüffelmayo,  
Röstzwiebeln, Züri Frites

Garden Burger (vegan) 	 34
BBQ-Sauce, Avocado, Coleslaw, Züri Frites

Croque Monsieur / Madame 	 16/19
Schinken-Käsetoast / mit Spiegelei

CLOUDS Sandwich & Burger

  = vegetarisch 
Wir servieren ausschliesslich Schweizer Freilandeier.  
Schwein: Italien   
Rind: Schweiz/Irland 
Poulet: Schweiz/Ungarn; 
Kalb: Schweiz
Riesencrevetten: Vietnam 
Lachs: Schweiz 
Egli: Färöer, Island 
Miesmuscheln: Irland / Italien 
Bei Allergien und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an 
unsere Servicemitarbeiter. 

Preise in CHF inkl. MwSt., April 2024

Spargelcrèmesuppe	   16                        
mit Rauchlachs 

Frühlingsblattsalat	   14                                
Radieschen, geröstete Kerne, Schnittlauch

Avocado Vinaigrette	   18                                
Schalotten, Frühlingskräuter

Caesar Salat	  
Poulet, Speck, Parmesan 	 26 
Crevetten	 29

Burrata   	 22/32
Datterini Tomaten, Basilikumpesto   

Schweizer Rindstatar Black Angus	 27/38
Wachtelei, Briochetoast 
Hauptgang wird mit Züri Frites serviert

Starter

Fleisch

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes	 44
Champignonrahmsauce, knusprige Butterrösti

Chicken Korma Curry	 34 
Jasminreis, Koriander  

Hausgemachter Kalbshackbraten	 42 
Morchelsauce, Kartoffelpüree, Spargel

Fisch

Egli Knusperli	 34 
Schnittlauchkartoffeln, Tartarsauce  

Gebratenes Swiss Lachsfilet	 42
Schnittlauchkartoffeln, Spargel-Tomaten-Gemüse

Moules marinière et frites 500g	 39
Weissweinsud

Dessert

Hausgemachtes Schokoladenmousse	 14

Frische Erdbeeren, Crème Gruyère	 16 
Vanille Glacé 

Tarte fine aux pommes	 16 
Vanille Glacé

Zitronen-Cheesecake	 15 
frische Beeren

Hausgemachte Glacés und Sorbet Kugel	 5.5 
Tagesangebot

mit Schlagrahm	 2

CLOUDS Eiskaffee	 15

Macarons (3 Stück)	 8 

 

Elsässer Flammkuchen 		  19
Zwiebeln, Speck, Sauerrahm 			 

Toscana Flammkuchen 		  19
Rucola, Tomaten, Parmesan

Apéroplatte Toscana		  36
Parma Rohschinken, Parmesan, Oliven-, Tomaten-, 
Artischockencrème, hausgemachte Focaccia

Urban Garden Platte		  28
Oliven-, Tomaten-, Artischockencrème, 
hausgemachte Focaccia, junges Gemüse

Klassiker

Vitello tonnato	 34
mit Zwiebel-Zitronenconfit, Kapernäpfel

Parma Rohschinken 	  34
Burrata, Spargel, Artischocken, Oliven

Saisonal

Spargelrisotto	 34
frische Morcheln, gehobelter Parmesan

Hausgemachte Kalbfleischravioli	 36
Salbeibutter, Blattspinat

Penne	 29
gehobelter Parmesan, Preiselbeeren, Rosmarin

Pasta & Risotto



	 10 cl	 75 cl	 150 cl

Laurent-Perrier La Cuvée	 20	 130	 240	
Laurent-Perrier | Cuvée Rosé	 22	 160	 350
Laurent-Perrier | Blanc de Blancs		  180
Laurent-Perrier | Alexandra Rosé 2004		  490	 890	
Laurent-Perrier | Grand Siècle No 25		  280	 590
Perrier Jouët | Belle Epoque 2013	 	 235	 640
Dom Pérignon | Blanc 2012		  340	 860
Krug | Grande Cuvée Brut 		  380	 880
Louis Roederer | Cristal 2007		  320
Louis Roederer | Cristal Rosé 2013		  680
Taittinger | Brut Réserve		  125
Prosecco Bisol | Crede Brut  	 13	 69	 125
Prosecco Jeio | Rosé Brut		  72

Champagner & Prosecco

Roséwein	 10 cl	 75 cl	    150 cl	 300 cl 

Domaines Ott | Château de Selle	 13	 89	 198	 450 
Provence | Grenache, Cinsault, Mourvèdre, Syrah (FR)

Domaines Ott | Etoile Millesime 	 	 180		   
Provence | Grenache, Mouvedre (FR)

Rotwein	 10 cl	 75 cl

Fläscher Pinot Noir	 14	 89 
Daniel & Monika Marugg | Graubünden | 
Pinot Noir (CH)

Rosso di Montalcino 	 12	 79 
Ridolfi | Toskana | Sangiovese (IT)

Terre à Terre	 10	 65 
Gensac | Sud-Ouest | Malbec, Tannat (FR)

Mas Agnes	 11	 76 
Coleccion Privada Candrian | Priorat | 
Garnacha, Cariñena (ES)

Guayquil	 13	 85 
Huarpe Wines | Mendoza | Malbec,  
Cabernet Sauvignon (AR)

Weisswein	 10 cl	 75 cl	

Chiar di Luna	 11	 74 
Angelo Delea | Tessin | Merlot Bianco (CH)

Riesling	 12	 79 
Kaufmann | Rheingau | Riesling (DE)

Grüner Veltliner	 11	 72 
Mayer am Pfarrplatz | Wien | Grüner Veltliner (AT)

Sancerre 	 13	 85 
Brock | Loire | Sauvignon blanc (FR)

Maison LaFleur	 10	 65 
Collection Privée Candrian | Languedoc | Chardonnay (FR) 

Turbinenbräu Goldsprint  (33cl)		                8.5

Saison Bier

Eistee in der Bügelflasche  (50cl)		                8.5

Hausgemacht

Clouds Symphonie                                              21
CLOUDS Gin N.10  
Rote Beeren, Earl Grey, Balsamico

CLOUDS empfiehlt

Bier

Moretti (offen)	 (25 cl) 6.5	 (40 cl) 	 9.2
Ittinger Klosterbräu (offen)	 (25 cl) 6.5	 (40 cl) 	 9.2
Heineken	 	 (33 cl) 	 9
Erdinger Weissbier	 	 (50 cl) 	 9.5
Corona	 	 (35.5 cl) 	 9
Heineken 0.0 (alkoholfrei)	 	 (33 cl) 	 7

Cocktails 

CLOUDS Spritz | Rooibos, Aperol, Prosecco, Soda	 16 

Hugo Royal | Holunder, Prosecco, Butterfly Tea	 16	

Passions Caipirinha | Passionsfrucht, Cachaca, Limette 	 21	

CLOUDS Paloma | CLOUDS Gin, Agave, Grapefruit Tonic	 21	

Sour | Vodka, Gin, Amaretto, Whiskey, Pisco, Amaro	 21	

Mule | Moscow, London, Amaro	 21

Alkoholfreie Cocktails 

Dolce Spritz |   
Rebels Orange Spritz, Himbeer & Rhabarber Tonic	 16 

Amaretto 0,0% | Rebels Amaretto, Zitrone, Zucker, Eiweiss  18	

Blue Ocean | Ananas, Blue Curaçao Sirup, Coco	 15	

Sunset Lover | Passionsfrucht, Orange, Grenadine  	 15	

Fruit Infusion |  
Frische Rote Beeren, Ingwer, Wild Berry Tonic               	 15	

Mineral

San Pellegrino	 (50 cl) 6.9	 (75 cl) 	 9.9
Aqua Panna	 (50 cl) 6.9	 (75 cl) 	 9.9
CLOUDS Züri-Wasser	 (pro 10 cl)      1
Rhabarberschorle	 	 (33 cl) 	 7
Chinotto	 	 (20 cl) 	 7
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